Preisliste fiir ZUm

Seminare & Caterings MWH@W @

Die Preise sind giiltig ab dem 01.01.2024

Friuhstiick "

Butterbrezen 2,20 € / Stiick
Obstkorb mittelgrof3 — fiir ca. 6 Personen 9,50 € / Stiick
Joghurt im Glas mit frischen Fruchtpiiree 2,00 € / Stiick
Joghurt natur mit Honig und Kernen 2,00 € / Stiick
72 Semmeln klein belegt mit Salami, Putenbrust, 1,75 € / Stiick
Allgéduer Schinken, Edamer, Camembert

Ganze Semmel, belegt wie oben 2,20 € / Stiick
Krauterquark im Glas 1,60 € / Stiick
KRriuterquark mit Gemiisesticks 2,30 € / Glas

Fingerfood und Salate

Eine Bestellung von Fingerfood, Salaten, Suppen und Desserts ist ab zehn
Stiick pro Angebot moglich.

Tortillas gefiillt mit Hihnchenbrust 3,15 € / Stiick
Tortillas gefiillt mit Thunfisch 3,15 € / Stiick
Tortillas gefiillt mit Rindfleisch 3,15 € / Stiick
Tortillas geftillt mit Gemiise 2,80 € / Stiick

Bayerisch-Schwibischer Rartoffelsalat im Glas
mit Mini-Fleischkiichle:

- GroB (220 Gr.) 3,85 € / Stiick

- Klein (150 Gr.) 3,15 € / Stiick

- Mini (100 Gr.) 2,65 € / Stiick
Walnuss-Karottensalat im Glas

- Klein (150 Gr.) 2,95 € / Stiick

- Mini (100 Gr.) 2,65 € / Stiick

Gurkensalat im Glas

- Klein (150 Gr.) 2,95 € / Stiick
- Mini (100 Gr.) 2,65 € / Stiick
Tomate-Mozzarella im Glas 3,15 € / Stiick



Canapée mit Frischkise, Salami, gek. Schinken, 2,35 € / Stiick
Emmentaler
Canapée mit hausgebeitztem Lachs (8 bis 10 Tage 3,10 € / Stiick
Vorlaufzeit)

Suppen

Karotten-Ingwercreme-Apfel- Suppe 3,60 € / p.P.
Saisonale/weitere Suppen auf Anfrage

Dessert
Klein Minm

Tiramisu im Glas 220€ 1,80€
Bayrisch Creme mit Fruchtpiiree 220€ 1,80 €
Panna Cotta mit Erdbeerpiiree 2,20€ 1,80 €
Mousee au Chocolat wahlweise mit weiller oder 220€ 1,80 €
dunkler Schokolade

Kuchen

Muftins Schoko 2,50 € / Stiick
Muftins Vanille 2,50 € / Stiick
Schokokuchen 2,50 € / Stiick
Streuselkuchen 2,50 € / Stiick
Obstschnitte 2,50 € / Stiick

Gerne gehen wir jederzeit aut Ihre speziellen Wiinsche ein. Sprechen Sie uns
einfach an.

Alle Produkte werden frisch, ohne Zusatzstofte,

Konservierungs- und kiinstlichen Farbstotten hergestellt.

Auf Wunsch vegane Speisen moglich, Lebensmittelunvertriaglichkeiten werden
selbstverstiandlich berticksichtigt.

Kulinarische Grii3e
Gottfried Unmann & Robert Herrmann

zumblumentopf@die-gfi.de
Telefon: 0821 40802-235
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